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VINICOLA FIN

Vinho Tinto Seco Fino

Cabernet Sauvi ghon

Uva originaria da Franga, produz um
vinho tinto seco de cor vermelho-rubi,
com reflexos violaceos, boa intensidade
e lagrimas espessas. Produzido em clima
aberto e solo caracteristico da regiao
das Missoes do Rio Grande do Sul,
agrega sabor e aroma peculiar expres-
sivo. Paladar levemente tanico, generoso
e harménico.

Harmonizacao:

@ VINHO TINTO SECO FINO @
Combina com pratos a base de carnes

vermelhas e queijos tipo gorgonzola.

Embalagem: Carrafa de vidro 750ml.

CABERNET
SAUVIGNON

Uva: Cabernet Sauvignon.
Graduacao Alcodlica: 12%.

VINiCOLA FIN Temperatura de consumo: de 14° 3 18°C.

Caixas com 6 e 12 unidades.

8989131500228

MISSOES RIO GRANDE DO SUL BRASIL

150 ml 12% vl
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VINICOLA FIN

VINHO TINTO SECO FINO

MERLOT

VINICOLA FIN

MISSOES RIO GRANDE DO SUL BRASIL

150 ml 12% vl

Vinho Tinto Seco Fino
Merlot

Notas de degustacao:

O Merlot € um vinho leve, com estrutura
harménica e equilibrado. Apresenta uma
cor vermelho-pUrpura, seus aromas

sao densos e frutados, tendo uma boa
evolucao deixando assim seu aroma
com muita complexidade. O paladar é
rico, macio, perfeitamente equilibrado,
sedoso e de grande classe.

Harmonizacao:

Carnes com molhos mais fortes.
Embalagem: Carrafa de vidro 750ml.
Uva: Merlot.

Graduacao Alcodlica: 12%.

Temperatura de consumo: de 14° 3 18°C.

Caixas com 6 e 12 unidades.




Vinho Tinto Seco Fino

Jannat

Notas de degustacao:

Uva tinta fina com corpo expressivo.
Coloracao vermelho rubi intenso e
taninos acentuados. Uva originaria da
Franca e de 6tima adaptagao aqui no Rio
Grande do Sul. E o vinho da longevidade
em razao de sua elevada concentracao
de polifendis.

Harmonizacao:

Carnes vermelhas e aves elegantemente
temperadas.

Embalagem: Carrafa de vidro 750ml.
Uva: Tannat.

Graduacao Alcodlica: 12%.

Temperatura de consumo: de 14° 3 18°C.

Caixas com 6 e 12 unidades.

8989131500259

PRODUZIDO NAS MISSOES JESUITICAS
DO RIO GRANDE DO SUL




PRODUZIDO NAS MISSOES JESUITICAS
DO RIO GRANDE DO SUL

Vinho Tinto Seco Fino
Ancellotta

Elaborado a partir de uvas selecionadas
e com alto indice de maturacao.

Notas de degustacao:

Vinho Tinto Seco Fino encorpado,

de coloracao vermelho rubi intenso,
lagrimas lentas e numerosas. Aroma

de frutas como amora, cereja, notas

de améndoa, caramelo e café torrado.
Corpo estruturado com expressivo
volume, taninos macios maduros,
proporcionando sensacao aveludada,
boa persisténcia e agradavel retrogosto.

Harmonizacao:

Combina com medalhdes de picanha
na chapa e leve toque de pimenta
calabresa, com abobrinha e berinjelas
grelhadas.

Embalagem: Carrafa de vidro 750ml.
Uva: Ancellotta.

Graduacao Alcodlica: 12%.

Temperatura de consumo: de 14° 3 18°C.

Caixas com 6 e 12 unidades.

00280

71189891315
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VINICOLA FIN

Vinho Branco de Mesa
Seco Fino Moscatel

Delicado e sedutor, elaborado exclusi-
vamente com uvas selecionadas e de
alto indice de maturacao. Revela um
delicioso sabor seco, levemente adoci-
cado, lembrando frutas brancas como
a péra, o toque de rosas brancas e o
jasmin. Vinho equilibrado e harmonico.

Harmonizacao:

Acompanha pratos com carnes brancas

(carne suina, aves, peixes, frutos do mar) &
e massas.

Embalagem: Carrafa de vidro 750ml.

Uva: Moscato Lorena.

Graduacao Alcodlica: 12%.

<~

Temperatura de consumo: de 8° 3 12°C.

L/%@”GM Caixas com 6 e 12 unidades.

Vinho Branco de Mesa Seco Fino
898913 43

750 ml 129% vol

Missdes - Rio (jmndl‘ do Sul - Brasil
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VINICOLA FIN

Vinho Rosado Licoroso
Doce (Tipo Porto)

A arte de envelhecimento de vinhos
em carvalho advém da tradicao im-
par espanhola. A Vinicola Fin coloca a
disposicao de sua vasta clientela, essa
dadiva da cultura européia.

Notas de degustacao:

Vinho Rosado Licoroso (tipo Porto) tem
sabor ligeiramente doce, de teor alcodli-
co mais acentuado e aromas especiais
para drinks e aperitivos. Pode ser con-
servado no freezer e € muito apreciado
como aperitivo ou digestivo. Vinho doce
e fortificado, com sabores que vao a

® INICOLA FI PIES ®

Harmonizacao:

Digestivo apos as refeicoes e junto a
sobremesas.

Embalagem: Carrafa de vidro 750ml.

Uva: Uma Assemblage das uvas Caber-
net, Ancellotta, Merlot e Tannat.

Graduacao Alcodlica: 18%.

Temperatura de consumo: de 6° a 8°C.

) Grande do S

Caixas com 6 e 12 unidades.

7l18989131500167




"VINHO MOSCATEL ESPUMANIE

MISSOES + RIO GRANDE DO SUL « BRASIL
-3

1%% vol 7504

Vinho Moscatel & spumante

Avida € feita de momentos. Nao importa
o dia ou a hora. Comemore abrindo um
Espumante Asti Moscatel da Vinicola Fin.
Nao deixe seus momentos passarem em
branco. Viva-os intensamente. Espu-
mante Moscatel simplesmente gostoso,
maravilhoso. Experimente!

Embalagem: Carrafa de vidro 750ml.
Graduacao Alcodlica: 7,9%;

Temperatura de consumo: de 6° a 8°C.

Caixas com 6 unidades.




VINICOLA FIN

Vinho Tinto de Mesa Seco

Notas de degustacao:

Vinho de mesa com coloracao vermelha
violaceo com tracos negros de boa den-
sidade e volume, revelando aroma de
frutos maduros.

Harmonizacao:

Sao vinhos mais de uso diario com pra-
tos menos expressivos.

Embalagem: Carrafa de vidro 750ml.
® | —VINICOLA FIN— Aromas: Uva Isabel ®

Uva Bord6
Graduacgao Alcodlica: 10,8%.
Temperatura de consumo: de 14° 3 18°C.

Caixas com 6 e 12 unidades.
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Vinho Tinto de Mesa Seco 7




VINICOLA FIN

Vinho Branco de Mesa
Seco

Vinho branco seco elaborado a partir de
uvas da variedade Nidgara. Apresenta
coloracao amarelo palha brilhante com
reflexos verdes, possui aromas inten-
sos lembrando flores e a propria uva de
origem, tem acidez equilibrada tornan-
do-o refrescante e agradavel.

Harmonizacao:

Acompanha pratos com carnes brancas
(carne suina, aves, peixes € massas). &

Embalagem: Carrafa de vidro 750ml.
Uva: Niagara.
Graduacgao Alcodlica: 10,8%.

Temperatura de consumo: de 8° a 12°C.

Caixas com 6 e 12 unidades.

castas americanas

750 ml 10,8% V.

Vinho Branco de Mesa Sect




VINICOLA FIN

SUCO DE UVA

SEM ADICAO DE ACUCAR.
SEM CONSERVANTES.
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SUCO DE UVA TINTO INTEGRAL. ;

Suco de Uva Tinto Inte-
gra/ Natural

Integral, sem adicao de agucar, fonte

de nutrientes e energético, € um suco
elaborado apartir de uvas Bordé, sem
conservantes ou qualquer aditivo quimi-
CO €M sua Composi¢ao.

Engarrafado a uma temperatura média
de 75°C e imediatamente pasteurizado, o
suco mantém a durabilidade, aromas in-
tensos e boa persisténcia gustativa. Rico
em polifendis que auxiliam na satde do
coragao.

Embalagem: Carrafa de vidro de 1 litro.
Uva: Bordo.

Temperatura e conservagao:

Servir gelado, apds aberto conservar em
geladeira na embalagem original por 5

dias.

Caixas com 6 e 12 unidades.
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www.vinicolafin.com.br
contato@vinicolafin.com.br
(55) 9961 8722 - (48) 9922 9702
Br 285 Km 508 - Entre ljuis - Rio Grande do Sul




